
   

 

EMANUELE FENOCCHIO 
 

INFORMAZIONI PERSONALI 
 

   

   

   

   

   

 

   
 

   
 

 
 

ISTRUZIONE  
 

• Date   Seconda sessione 2009 

• Qualifica conseguita   Abilitazione all'esercizio della professione di Agronomo Junior, sezione B albo 
professionale dottori Agronomi e Forestali 

• Qualifica conseguita  Agronomo Junior 

•Ente   Università degli Studi di Torino 

 

 

• Date   24 febbraio 2009 

• Qualifica conseguita   Laurea in VITICOLTURA ED ENOLOGIA  

presso Università degli Studi di Torino – Facoltà di Agraria 

Votazione 110 / 110 

• Qualifica conseguita  Enologo 

•Elaborato   Relazione Finale: Esperienze di macerazione pre-fermentativa di uve Nebbiolo 

Relatore: prof. Vincenzo Gerbi  

 

• Date   7 luglio 2004 

• Qualifica conseguita   Diploma di Perito Agrario specializzato in Viticoltura ed Enologia 

presso Istituto Superiore di Stato “Umberto I” – Alba  

Votazione 100/100 

• Qualifica conseguita  Enotecnico 

•Elaborato   Relazione Finale: Nebbiera – Nebbiolo – Barbera: aspetti viticolo ampelografici 
ed enologici a confronto 

Relatori: prof. Marco Rissone e prof. Carlo Arnulfo  

  

  

  

  

  

  

  

 



   

 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
 

• Date    DA OTTOBRE 2013 A TUTT’OGGI 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Istituto Tecnico Agrario specializzato in Viticoltura ed Enologia -Alba 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Docente classe di concorso B011: esercitazioni di agraria, chimica applicata, 
microbiologia, economia ed estimo. 

 

• Date   DA GENNAIO 2013 A TUTT'OGGI IN QUALITÀ DI CONSULENTE ESTERNO, LIBERO 

PROFESSIONISTA. 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Consorzio per la Tutela dell'Asti D.O.C.G. 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Consulenza tecnica: rilievi di campo in vigneti pilota, fenologie, stime produttive, 
stime vendemmiali. 

 

  

FEBBRAIO 2016 

 

Ordine Dottori Agronomi e Dottori Forestali Piemonte e Valle d’Aosta 

 

Docente corso per rilascio ex novo abilitazione certificato alla consulenza per 
l’uso sostenibile dei prodotti fitosanitari 

 

 

 Date  

   

DA OTTOBRE 2013 A OTTOBRE 2018 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Ministero della Giustizia – casa circondariale di Alba 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Direttore tecnico attività agricole presso casa circondariale di Alba. 

 

• Date    DA GENNAIO 2013 A TUTT'OGGI IN QUALITÀ DI CONSULENTE ESTERNO, LIBERO 

PROFESSIONISTA. 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Consorzio per la Tutela dell'Asti D.O.C.G. 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Consulenza tecnica: rilievi di campo in vigneti pilota, fenologie, stime produttive, 
stime vendemmiali. 

   

   

• Date    DA MARZO 2016 A TUTT’OGGI 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Forum Formazione, agenzia formativa - Alba 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Docente corso per rilascio ex novo abilitazione certificato all’acquisto e utilizzo 
per l’uso sostenibile dei prodotti fitosanitari 

   

• Date   DAL 2015 A TUTT’OGGI 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Regione Piemonte, gruppo di lavoro PAN, sottogruppo Tutela Ambiente-Aree 
Protette-Manipolazione,Stoccaggio,Smaltimento 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Rappresentante Federazione Ordini Dottori Agronomi e Forestali Piemonte e 
Valle d’Aosta presso Regione Piemonte, gruppo di lavoro PAN, sottogruppo 
Tutela Ambiente-Aree Protette-Manipolazione, Stoccaggio, Smaltimento 

   

• Date    DA GENNAIO  2012 A DICEMBRE 2016. 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Fondazione Casa di carità Arti e Mestieri ONLUS 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Docente corso di operatore agricolo presso casa circondariale di Alba.  



   

 

• Date    DA SETTEMBRE 2009 A DICEMBRE 2013 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 CAA liberi professionisti Alba 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Gestione fascicoli aziendali, redazione quaderni di campagna, assistenza 
tecnica aziendale viticolo-enologica  

 

• Date    DA MARZO 2010 A DICEMBRE 2014 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Syngenta Crop protection s.p.a. - Milano 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Attività di sperimentazione in campo (piano prove di campo 2010-2011) di 
supporto ai Technical Area Manager 

 

• Date    DA AGOSTO 2003 A TUTT'OGGI IN QUALITÀ DI CONSULENTE ESTERNO, LIBERO 

PROFESSIONISTA. 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Rolando s.a.s, loc. Canova – Mango - CN  

• Tipo di azienda o settore  Trasformazione uve Moscato per conto Davide Campari Milano s.p.a.  

• Tipo di impiego  Addetto controllo qualità uve e gestione rapporti con conferenti 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Campionamenti nei vigneti dei conferenti e analisi per determinazione delle 
curve di maturazione ed epoche di raccolta mediante strumento Wine Scan 
Grape (Foss). 

Determinazione stime produttive vigneti.  

Gestione rapporti con i conferenti per risoluzione di problemi tecnico pratici.  

Formazione all’utilizzo delle procedure e delle strumentazioni per i nuovi colleghi 
di lavoro. 

Verifica delle superfici vendemmiabili tramite visure catastali e albo vigneto.  

Taratura e creazione Simple set  per l’utilizzo Wine Scan Grape: gestione dello 
strumento, manutenzione ordinaria, risoluzione di problemi pratici dati dalla 
particolare natura della matrice di mosto di Moscato bianco.  

Campionamento dei conferimenti uve e associazione delle valutazioni di qualità 
(annate 2003, 2004, 2005). 

Campionamenti dei conferimenti uve e analisi mediante Foss  

Analisi tramite stazione rifrattometrica Maselli e Relco: utilizzo e manutenzione 
ordinaria (vendemmia), prove di taratura in pre-vendemmia. 

Emissione di documento di trasporto. 

Utilizzo programma gestionale ingresso merci.  

 

  

• Date    DA GENNAIO 2010 A TUTT'OGGI IN QUALITÀ DI CONSULENTE ESTERNO, LIBERO 

PROFESSIONISTA. 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 Aziende vitivinicole di Langhe, Roero  

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Consulenza e assistenza tecnica viticola: piano trattamenti, concimazioni e 
scelte operative nella gestione degli interventi in verde (potatura verde, 
diradamento di produzione, analisi di maturazione), direzione nuovi impianti 



   

 

 

• Date   13 febbraio 2009 

•Oggetto     Tannini: caratteristiche chimiche, fonti, proprietà enologiche, tecniche produttive 

Gomma arabica: origini, caratteristiche enologiche, applicazioni 

• Tipo di attività  Incontro Tecnico 

•Ente organizzatore   Enartis, Centro per l’enologia 

 

• Date   24 giugno 2008 

•Oggetto     Valutazione della maturità fenolica delle uve per il miglioramento dei vini rossi 

• Tipo di attività  Incontro Tecnico 

•Ente organizzatore   SIVE, Vinidea, Università degli Studi di Torino  

 

• Date   Marzo- giugno 2004 

•Oggetto     Corso di erboristeria e liquoristica 

• Tipo di attività  Corso teorico pratico 

•Ente organizzatore   Istituto superiore di stato “Umberto I”  

 

• Date   9 marzo 2004 

•Oggetto     Misure elettrochimiche 

• Tipo di attività  Incontro Tecnico 

•Ente organizzatore   Mettler Toledo  s.p.a 

 

• Date   2 marzo 2004 

•Oggetto     La buona pratica di pesata 

• Tipo di attività  Incontro Tecnico 

•Ente organizzatore   Mettler Toledo s.p.a. 

FORMAZIONE   
  

• Date    Vendemmia 2008, 2007 

• Nome e indirizzo del datore 
di lavoro 

 Sella e Mosca s.p.a. – Alghero (SS)  

unità produttiva cantina Enrico Serafino  c.so Asti 5 –12043 Canale CN 

• Tipo di azienda o settore  Vinificazione vini bianchi, rossi, spumante metodo classico e autoclave. 

• Tipo di attività  Tirocinio universitario  

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Campionamenti nei vigneti dei conferenti e analisi per determinazione delle 
curve di maturazione ed epoche di raccolta mediante strumento Wine Scan 
Grape (Foss). 

Determinazione stime produttive vigneti. 

Rilievi ampelografici di vigneti Pinot nero nell’ambito del progetto Alta Langa.  

Rilievi ampelografici e produttivi di vigneti di Nebbiolo per creazione di una 
mappatura aziendale. 

Verifica delle superfici vendemmiabili tramite visure e albo vigneto.  

Taratura e creazione Simple set  per l’utilizzo Wine Scan Grape: gestione dello 
strumento, manutenzione ordinaria.  

Campionamento dei conferimenti uve.  

Analisi di evoluzione delle fermentazioni con Wine Scane Grape (Foss) e analisi 
di estrazione polifenolica con reattivo di Folin – Ciocalteau ed etanolo cloridrico. 

Operazioni di pigiatura, rimontaggi, délestage, riattivazione LSA, svinatura, 
pressatura, travasi. 

  

  



   

 

 

• Date   Luglio 2002 

•Oggetto     La maturità fenolica dell’uva: triennale esperienza su Nebbiolo e Barbera 

Valutazione delle qualità dell’uva e dell’evoluzione della maturazione attraverso 
l’analisi sensoriale 

• Tipo di attività  Seminario 

•Ente organizzatore   Enocontrol 

 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 

 

 Tutte le mansioni ricoperte nella mia esperienza lavorativa hanno portato ad una 
continua relazione con interlocutori eterogenei. In particolare ho avuto 
occasione di collaborare con il mondo agricolo e il mondo industriale 
contemporaneamente, portandomi così a conoscenza di dinamiche differenti 
con le quali interagire. Questo mi ha permesso di arrivare ad avere una buona 
capacità relazionale con le differenti tipologie di persone che si interfacciano con 
il mondo vitivinicolo.    

 

 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   

 

 L’esperienza lavorativa da me svolta  mi ha dato l’opportunità di acquisire buone 
capacità organizzative nell’ambito di un gruppo di lavoro eterogeneo, costituito 
da persone con qualifiche, livelli di formazione e compiti differenti.  

Testare sul campo le mie competenze nel momento di lavoro più concitato nel 
settore vitivinicolo è stato per me occasione di miglioramento delle capacità 
precedentemente acquisite.  

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNOLOGICHE 

 

 Conseguimento European Computer Driving Licence (ECDL) Start  in data 6 
febbraio 2006 

 

 
Alba, 01 GENNAIO 2024 
 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del D.Lgs n.196/2003. 
 

 

 

 

           

 

 

 

 

 

 

 

 

• Date   Agosto – settembre 2002 

•Oggetto     Sedute di assaggio per la definizione del profilo sensoriale di maturazione 
dell’uva 

• Tipo di attività  Incontro Tecnico 

•Ente organizzatore   Enocontrol 

  


